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Location
Der Standort eines Veranstaltungsortes spielt eine sehr
wichtige Rolle, da die An-und Abreise zum
Veranstaltungsort die meisten CO2-Emissionen bei
einer Veranstaltung verursacht. Das Humboldt Carré,
die Gendarmerie und die Austernbank sind zentral
gelegen und sehr gut an den öffentlichen Nahverkehr
angebunden, was eine Reduzierung der CO2-
Emissionen bedeutet. 

Wir empfehlen unseren Kunden immer, in einem nahe
gelegenen Hotel zu übernachten, um CO2-Emissionen
durch den Transport mit dem Auto zu vermeiden.



02/
Energie:
Die Reduzierung des Energieverbrauchs und die
Steigerung der Energieeffizienz sind ebenfalls ein
wichtiger Bestandteil der nachhaltigen
Veranstaltungsplanung im Humboldt Carré:

Keine Aufheizung der Konferenzräume auf mehr als
20 Grad.

Die Heizungen werden in der Nacht heruntergedreht.
Auf Heizstrahler wird verzichtet.

Wir setzen auf nachhaltige Technologie  und eine
effiziente Ressourcennutzung. Unsere Technik-
Partner sind geschult, um sicherzustellen, dass alle
Geräte und Ausrüstungen während der Veranstaltung
optimal genutzt werden. Das bedeutet weniger
Energieverbrauch und weniger Abfall.

Nutzung von Tageslicht in allen Räumen und
optimierte Beleuchtung durch LED

Sensibilisierung aller Mitarbeiter für effizientes
Heizen und Reduzierung von Energie und Wasser. 
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Catering:

Das Humboldt Catering-Team verwöhnt die Gäste mit regionalen,
hochwertigen und im Haus produzierten Köstlichkeiten.

Wir achten bei der Gestaltung unseres Catering Sortiments stets auf
Rückverfolgbarkeit und Nachhaltigkeit der Produkte, daher arbeiten
wir nur mit ASC-zertifizierten Fisch und Meeresfrüchte Produzenten
zusammen.    
Wir achten auf eine ressourcenschonende und nachhaltige
Verarbeitung der Lebensmittel.
Unsere Produkte stammen überwiegend aus landwirtschaftlicher
und fairer Produktion. 
Wir verwenden ausschließlich frische Produkte und bieten auch ein
Angebot an veganen und vegetarischen Speisen an.
Wir bieten unseren Kunden, deren Mitarbeitern oder Gästen an,  die
restlichen Speisen in nachhaltigen Boxen mitzunehmen .
Wir verwenden kein Plastikgeschirr oder Plastikbesteck. 
Wir verwenden nur wiederverwendbares Geschirr und
wiederverwendbares Besteck. 
Die Getränke werden in  Glas oder Porzellan serviert.
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Nachhaltige Abfallwirtschaft
Mittels des Refood-Systems werden unsere
Produkte zu umweltfreundlicher Energie
verwertet.

Wann immer möglich, verwenden wir keine
Einwegverpackungen. 

Der Abfall wird selbstverständlich getrennt
und von einem zertifizierten Partner
recycelt.



05/
Barrierefreiheit

Das Humboldt Carré, der Berliner Salon und
das Hauptstadtrestaurant Gendarmie sind
barrierefrei. 

Der Konferenzbereich ist bequem über
einen Aufzug zu erreichen.



Kontakt
Gendarmerie Austernbank &
Humboldt Konferenz GmbH

Behrenstraße 42
 10117 Berlin
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